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■詳細情報

食品に関することはお気軽にご相談ください。

■現在の担当分野

化学食品部担当業務の総括補助
食品加工技術研究室の業務運営・進捗管理

■主な研究テーマ

「県内伝統発酵食品の成分・機能性評価」
「県産食品素材を活用した食品開発」
「県産有用微生物を活用した食品開発」

■主な共同研究の実績

食品化学

「高機能性いしりを用いた天然型サプリメントの研究開発 」（地域資源活用型事業）
「発酵大豆ﾎｴｰ・ｵｶﾗを利用した高機能化食材の開発」（サポイン事業）
「伝統発酵食品への先進的発酵システムの利用と新規機能性食品開発 」
　（都市エリア事業）

【研究職員紹介】

作成日：令和6年4月1日

■所属・職名

化学食品部担当部長兼食品加工技術研究室長

■専門分野

http://jglobal.jst.go.jp/detail.php?JGLOBAL_ID=200901052661033906
http://jglobal.jst.go.jp/
http://jglobal.jst.go.jp/

