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《 概 要 》 

飲料、調味料など液状食品のエキス分を粉末化するための装置です。液状食品を噴霧し、生

成した霧を熱風で乾燥することで粉末化します。有機溶媒にも対応しており、食品、食品副産

物から抽出した幅広い機能性成分の素材化も可能となります。 

 

《 装置外観 》                   

 

 

《 仕 様 》 

・水分蒸発量 ： 1300 ml/h 以上 

・最大送液量 ： 26 ml/min 

・最高乾燥温度： 220℃ 

・有機溶媒対応： アルコール可 

 

《 用 途 例 》 

・醤油などの液体調味料の粉末化(粉末調味料の試作) 

・ジュース、ワイン、お茶などの飲料の粉末化 

・食品からアルコール抽出した機能性成分の粉末化 


